
Dans une casserole remplie d'eau, faire bouillir les pommes de terres 10-15
minutes, jusqu'à ce qu'elles soient tendres, mais fermes.
Pendant ce temps, mélanger tous les autres ingrédients dans un bol.
Lorsque les pommes de terres sont cuites, les égouter et les laisser refroidir
quelques minutes.
Dans un grand bol, mettre les pommes de terre et verser la sauce. Bien
mélanger.

 
Ingrédients:
- 6 tasses de pommes de terre pelées et coupées en morceaux
- 1 tasse de mayonnaise
- 1 c. à thé d'aneth séché haché
- 1 c. à soupe de moutarde de dijon
- Sel et poivre

Préparation:

 

Salade de pommes de terre 

Élise Généreux Végé+Simple 

Portions: 6 


